ROVINS

Valais - Tél. (027) 2 15 38
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%%k%k*k%* LE FLACON MERIDIEN

Vins de carafe, authentiques crus
du Valais, récoltés, sélectionnés
et vinifiés avec les plus grands

soins.

* %k % VINS BLANCS

‘/I

Trois Plants Vin blanc du Valais ................... 1.85
Etoile Provins Fendant, alerte et friand ............. 2.20
Provignon Fendant, souple et harmonieux ........... 225
Rapilles Fendant, fruité, savoureux et viril .......... 235
JoRAnOISBRED i ot i s e sl ot e s s et 2559
L e e e S A P e G e e TS 2.35
| e o e o L O ey i et 2.55
L e A S 3.30
Malvoisie . ...vritit i 3.50
ATAIZAC oo o i i b i) sy st ey S A 3.50

* % % VINS ROUGES
RO e TN B AR e s R e o7 e e ol 2.45
AMIAT: it =it s loimiss Sl ala S S S o s 2.70
DGR e eenimsoss oo s ol o e N e e o 3.50

Ex o MARC 459 oioicvinmois 5.85

Les verres el emballages sont facturés en sus et repris an prix de facture moyennant refour
Jranco. Livraison a partir de 30 unités.

Ramassage des sarments




%% LES GRANDS DIGNITAIRES

Bouteilles de classe: toutes les
gammes des grands crus du Valais.

T e S T e

*x % % VINS BLANCS

7/10 3/8
1952 Vin des Chanoines Fendant ..... 2.80 1.6
1952 Domaine de PEtat Fendant ..... 2.80 1.65
1952 Johannisberg Grand Bouquet .... 3.20 TI.85
1948 Arvine Vieux Pays ............. Jug0: 236
1949 Ermitage Grand Cru ........... 430 230
1952 Malvoisie *  Sélection .......... 4.40 2.40
% % *x VINS ROUGES
1952 Gloite du Rhone **  Dole ..... 385 215§
1951 Gloite du Rhéne Dole ......... 385" 2,15

* livrable 4 partir de juillet ** livrable en automne sculement

e vides, refonrnis

Verres compris, en caisses de 12, 24 et jo illes assorties. 1.es .
franco, sont crédités comme suit : bouteilles g @ 10 ct.; bouteilles 3y & 10 ct. Caisses an prix

de facture.

Repas sous I'amandier

La cave

% % K Kk Kk Kk hkkk HONNEUR AU 52!

Par Noé, pere de la vigne, par les dieux bachiques valaisans qui
embrasérent le printemps ct I’été, 'année 1952 sc révéla grande
année de vin. Le siécle n’en compte que sept ou huit depuis 'extra-
ordinaire 1911. Sept ou huit années de soleils roux, de ciels tou-
jours bleus et de patiences infinies aussil I’honnéte homme, le
potte de la vie quotidienne qui sait, entre deux affaires, préter
Porteille a une musique, juger d’un mets aussi bien que d’un livre,
qui a su distinguer les grands vins blancs de 45, les grands rouges
de 47, a mis 4 sa place d’honneur le 52. Il est moelleus, il est tout
légance ct finesse. Les sages Pont déja deviné et retenu. Quels
vignerons experts d’ailleurs n’ont pas préparé «leur tonneau »,
«leur casier de boutcilles »? Quelques-uns méme scellent ces

casiefs...

Si le producteur a procédé 4 son choix avec tant d’amoureuse
précaution, Pamateur éclairé ne peut qu’essayer de le devancer!
Temps de séchetesse, temps des raisins dorés, vous nous réservez
une goutte rare mais exquise. Le soleil a été le grand sélectionneur
des 52. Tt les hommes «en service commandé » par la terre ont
¢été ses auxiliaires attentifs ct passionnés.

«De vin, de poésic ou de vertu, enivrez-vous! » s’écriait Bau-

delaire. Golitez 4 tout le moins le 52. Il a capté merveilleusement

le suc des roches et ’étincelle de la lumiére. I.’Ame du vin se mariera
a celles de tous ceux qui peinent ou qui créent. Clest un joyeux
enthousiasme que suscitent le fruité, le bouquet, la clarté, la soli-

dité¢ des derniers-nés de nos crus.

PROVINS




hkhkk*hkkkk LA CAPSULE DOREE

Bouteilles rares, issues des meil-
leures vignes de nos meilleurs

vignerons.
* % % VINS BLANCS
) "o *ls
1952 Pierrafeu Fendant .............. 3.35 1.90
1952 Rhonegold Johannisberg ........ §. 75 06
% %k % VIN ROUGE
1952 Chateauvieux *  Déle ........... 4.40 2.40

* liveable en automne seulement

Limiodici § L e 3
production de ces crus est limitée, Dans votre intlrét, ne tardeg donc pas & nous adresser
vos commandes.

Khkkhkhkhkkkhkhkhkhkkk LA GOTTA

"ho

Marc de Déle 430 .............. 7.80

*hkkhkhkhkhkkhkk ROYAL MUSCAT

!llo 4/10

Grand vin mousseux ............ 4.40 3.2

Fifres et tambours d’Anniviers

A%k *k*k CAISSETTES - CADEAUX

Cadeau élégant, cadeau aimable
qui peut étre envoyé de votre
part au destinataire et 4 Ja date
de votre choix,

% % *x REVEILLON

2 e Vin des Chanoines Fendant
e B Grand Bouquet Johannisberg
T e Rouge d’Enfer 26 s
IS e Royal Muscat Vin mousseux
PO e La Gotta Marc de Dole 43°
*x % *x MAGNUM
e e Pierrafeu Fendant
R ARG T Rhonegold Johannisberg
s e Chiteauvieux Déle o go Tt
T Arvine Vieux Pays © 2959 comps
RIS R Royal Muscat Vin mousseux
T Ao La Gotta Marc de Déle 43°
*x % % TOURBILLON
& ey Vin des Chanoines Fendant
B et s Grand Bouquet Johannisberg
2 s s Rouge d’Enfer
S e Malvoisie ~Sélection van 50— RO
 JAC Ermitage Grand Cru
8 AT AR AT Royal Muscat Vin mousscux
T Sosrsai i ILa Gotta Marc de Déle 43°
* % % ST-SYLVESTRE
Tty o Pierrafeu Fendant
2t e s Rhonegold  Johannisherg
2 b s ity Chiteauvieux Ddle
T S e i Les Chapelles Ermitage 6. 80 Tmpon
% s aer Arvine Vieux Pays “ 5990 compris
e e B Malvoisie Sélection
O e oD Royal Muscat Vin mousseux
T La Gotta Marc de Dole 43°

Soins de la vigne
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LA BIBLIOTHEQUE DE L’ECHANSON

Grandes bouteilles, vieux millé-
simes, promesses épanouies des
grands vins valaisans.

* % % VINS BLANCS

The |

1951 Johannisberg Grand Bouquet .... 3.20 1.8 I
1948 Les Chapelles Ermitage ......... 4.70 2.60

1947 Aryinge  Vieux PAVS vieis s 4.20 — |

1951 Malvoisie  Sélection ............. 4.40 — [

|

i

*x k% VINS ROUGES |

|

1951 Celliers de I'Evéché¢ Dole ....... 4.40 — \
1951 Chiteauvieux Déle ............. 4.40 2.40
1947 Rounge s diBntera e s s eat oot 3.8 —

Nos réserves étant trés limitées, les commandes ne sont exécutées que dans la mesure on nos |
stocks le permettent.

*hkkkhkkkkhkk JUS DE RAISINS

h *ho
Provinor blanc ... 2.— o0.60
Provinor rouge 2.— o0.6o

Jus de raisins: Verres non compris. Livraison a partir de 20 unités. Emballages et verres |
repris an prix de faciure.

Arrivée au pressoir

% LE SERVICE DES VINS DU VALAIS

* %% A L’APERITIF

Muscat, Ermitage, Arvine, Malvoisie.

*x%*x A TABLE

Fendant Hors-d’ceuvre, poissons, charcuterie, viande
séchée, mets au fromage, choucroute, plat
bernois.

Johannisberg  Coquillages, crustacés, entrées, escargots, entre-
mets.

Muscat Entrée aux ceufs, au fromage, aux champignons;
poissons, quenelles, ris de veau.

Humagne Poissons, entrées, écrevisses, grenouilles.
Arvine Foie gras, entremets, desserts.

Ermitage Fromages, entremets, dessetts.
Amigne Entremets, desserts.

Malvoisie Fromages, entremets, desserts.
Gamay Viande séchée, charcuterie chaude.

Rouge d’Enfer Volaille, viandes blanche et rouge, fromages.
Déle  Viandes rouge et noire, gibier, fromages.
Royal Muscat Entremets et desserts glacés, patisserie.

*x%x*x AU COIN DU FEU

Ermitage, Amigne, Arvine, Malvoisie.

Servir trés frais (8-10°) les vins blancs légers, frais (10-129) les plus corsés. Chambrer
(14-16°) les rouges, frapper (6-8°) les mousseux. Un verre sans picd convient i un
service « sans fagon », ou 4 la rigueur, 4 un vin blanc léger. Pour un vin fin, choi-
sissez toujours un verre a pied, pas trop large d’ouverture, petit pour le blanc, ample
pour le rouge. Pour le vin mousseux, la coupe ou la flite, 4 votre gré. Le verre doit
étre parfaitement incolore et translucide, la verrerie de couleur étant aujourd’hui
bannie, 2 juste titre,

Vive le 52 |




CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Livraison: Franco station de plaine. Les expéditions se font en petite vitesse. Les
envois en grande vitesse n’ont lieu que sur la demande expresse du client, 4 ses frais.
La marchandise voyage toujours aux risques et périls du client quel que soit le mode
de livraison,

Paiement: 4 30 jours avec 2 %, d’escompte ou 6o jours net.

Tutaille et emballage: Les fits sont remis 4 titre de prét et doivent étre retournés
dans les 9o jours en parfait état et franco. Passé ce délai, le vendeur se réserve le droit
d’encaisser leur valeur.

En cas de retour de fiits moisis ou détériorés, le vendeur a la faculté de les faire réparer
aux frais du client ou de les tenir A sa disposition, moyennant paiement de la contre-
valeur. Les emballages facturés (caisses, harasses, bouteilles, etc.) seront crédités
au prix facturé, s’ils sont retournés franco et en bon état. La déduction de leur contre-
valeur au moment du paiement n’est autorisée que s’ils ont déja été retournés au
vendeur.

* Prix minima: Les prix minima de revente fixés par le vendeur doivent étre respectés.
Réclamations: Pour étre prises en considération, celles-ci doivent étre faites dans
les 8 jours qui suivent la livraison. Les différences de poids (coulages, bouteilles
mangquantes) doivent, pour étre admises, avoir fait 'objet d’une constatation offi-
cielle par la gare de chemin de fer destinataire.

Réserves: Si le montant des factures échues a fait I'objet d’un recours 4 Pexécution
forcée, toutes les valeurs facturées sont immédiatement exigibles, quelle que soit
leur échéance. Dans ce cas, le vendeur se réserve le droit de refuser toutes livraisons
et de disposer librement des marchandises ayant fait 'objet d’une confirmation
de vente. Le vendeut est téputé avoir exécuté ses engagements, quant 2 la quantité
A livrer, lorsque celle-ci ne s’écarte pas de plus du 10% de la quantité commandée.

FEDERATION DE PRODUCTEURS DE VINS DU VALAIS




